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Keliakia-

mylly
aloitti
irtasalmella

Maamme ainoa, pelkistiin kehaklatuoﬂelsnn eri-
ko™ “unut mylly on aloittanut toimintansa Virtasal-
mena. Tuotteet jauhetaan erillisessd rakennuksessa,
Jjossa ei kiisitelld muuta viljaa.

Petri Karjalainen ja Pertti Hikkinen ovat aloittaneet keliakiatuotteiden
jauhamisen Virtasalmella. Mylly on maassamme ainoa, joka on eri-
koistunut pelkéstadn tattarin, maissin ja riisin jauhatukseen.
—Keliakiatuotteissa puhtaus on ehdotonta, kosketus muuhun viljaan
on eliminoitava tiysin, Karjalainen ja Hikkinen kertovat. |
Keliakiatuotteet tutkitaan Ruotsissa, ja sieltd saadun tiedon mukaan
yksi vehninjyvi kilossa saattaa aiheuttaa keliakikolle reaktion.
Karjalaisella ja Hikkiselld on takanaan pitkii yhteistyd. Heilli on
muun muassa Suomen :.uunn tattariviljelma. Myos koneyhmlslyﬁth on
tehty aikaisemmin.
Pertti Hikkiselld on jo neljannessa polvessa Virtasalmen Vehnﬁmyl-
ly, jossa muuta tuotantoa jauhetaan. , 4

Tattarin
kaytto
yleistyy

Myllyssd pystytédn jauhamaan pAivissa 1 500 kiloa tattaria tai riisid, jo-
ta miehet tuoval ulkomailia raaka-aineeksi. Miesten mukaan myllyn
suunnittelu on tapahtunut pitkilti kokeilemalla. Alkutaipaleella Kar-
jalaisella ja Hiikkiselli oli apunaan K'ml.nkansullu Myiis Mailasen lei-
pomo on hankkeessa mukana.

Myllyn investoinnit ilman rakennusta o'val olleet puolisen miljoonaa’
markkaa. - {

Tattari, maissi ja riisi ovat keliakiatuotteiden raaka-aineita, silld ke-
liakikko saa oireita viljasta. Suoliston varekarvat lamaantuvat. ja reak-
tio vei olla hyvinkin voimakas.

—  itari on kaikin puolin suul:stowtﬁ\ﬁlhnen tuote, ja se on saanut
paljon muitakin ystévii. Tattarissa on vain kaksi prosentna rasvaa, kun
esimerkiksi kaurassa on kahdeksan. ‘v'alkua:sla sen sijaan on runsaas-
ti, Karjalainen kertoo.

Periti Hakkinen, vasemmalla, ja Petri Karjalainen ovat maamme suu-
rimmat tattarinkasvattajat.




